MEDIA : L'Obs DATE : 01.09.2022 PAGE : 1/1 I’ OBS

AUDIENCE : 1671 000 lecteurs

Cutr smmive o b Wik 8 ALY e T et

DAMSEL GOHEN E5 1LUSIONS DF LA REVOLUTION NUMERIOUE

I

) LE CHAISAINT o1
OUVERT AU CGEUR

ng Théorie™a laprés < MeToo

De “King

LA PIONNIERE

() LE CHAI SAINT OLIVE : UN LIEU
OUVERT AU C(EUR DE LYON

Avant d’étre a I'initiative du premier chai
urbain & Lyon en 2020, les fréres Saint
Olive, Franck et Grégoire, avaient déja
créé, dés 2014, un négoce de vin et pro-
duisaient quelque 15000 bouteilles sous
la marque Saint Olive Fréres. En 2017 nait
I'envie d’avoir leur propre chai de vinifi-
cation au centre de Lyon, dont ils sont
originaires. « Nous souhaitions mettre
le local a 'honneur en choisissant de tra- |
vailler avec des vignerons situés amoins de |
80'kilométres du chai », explique Franck.
Implanté rue Malesherbes, dans le
6° arrondissement, le Chai Saint Olive a
ouvert ses portes il y adeux ans. Cet ancien
entrepdt et garage de 530 métres carrés
sur deux niveaux accueille en rez-de-
chaussée treize cuves en Inox, une salle de

dégustation, un caveau de vente et un vaste
espace de réception. Le sous-sol abrite le
chai de vieillissement et la ligne de mise
en bouteille. Pour I'heure, les deux fréres
ont fait le choix de quatre cépages - char-
donnay et gamay du Beaujolais, syrah et
viognier de lavallée du Rhone - livrés sous
forme de jus pour élaborer huit cuvées en
monocépage a travers deux gammes dif-
férentes. La Cuvée 480 et la Cuvée 812,
dont les noms rappellent respectivement
lalongueur de la Sa6ne et celle du Rhéne,
rendant ainsi hommage aux deux fleuves
qui traversent la capitale des Gaules, Ele-
vage en cuve Inox pour la premiére et en
fiat de chéne pour la seconde. Une der-
niére cuvée assemblant syrah et gamay

compléte le tableau. Outre des visites et
dégustations, le chai propose des ateliers
cenologiques (vinification, assemblage...).



